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MOTTO DAN PERSEMBAHAN 

 

MOTTO 

“Direndahkan di mata manusia, ditinggikan dimata Tuhan, Prove Them Wrong” 

“Gonna fight and don’t stop, until you are proud”  

“Selalu ada harga dalam sebuah proses. Nikmati saja lelah-lelah itu. Lebarkan lagi 

rasa sabar itu. Semua yang kau investasikan untuk menjadikan dirimu serupa yang 

kau impikan, mungkin tidak akan selalu berjalan lancar. Tapi gelombang-

gelombang itu yang nanti akan bisa kau ceritakan”. 

 

PERSEMBAHAN 

Dengan mengucap Puji Syukur Kepada Tuhan Yang Maha Esa, ku persembahkan 

skripsi ini kepada orang yang ku sayangi yaitu orang tua ku, Bapak Nikodimus 

dan Ibu Emiliana Jita serta pihak yang selalu membantu, terimakasih dukungan, 

kasih sayang dan doa yang kalian berikan selama proses menempuh pendidikan 

sarjana dan semoga dengan gelar sarjana ini bisa membalas pengorbanan kalian 

selama ini. Amin.  
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ABSTRAK 

 

Monica Kristiana Nova. 2025, Etnobotani Tumbuhan Rempah-Rempah pada 

Masyarakat Desa Emparu Baru Kecamatan Dedai Kabupaten Sintang Sebagai 

Pengembangan Buku Referensi. Skripsi Program Studi Pendidikan Biologi 

STKIP Persada Khatulistiwa Sintang Pembimbing 1: Florentina Rahayu Esti 

Wahyuni, S.Si., M.Pd., Pembimbing II: Benediktus Ege, M.Pd. 

 

Kata Kunci: Tumbuhan, Dayak Desa, Etnobotani, Tradisional 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengidentifikasi dan mendokumentasikan 

keanekaragaman tumbuhan rempah-rempah yang digunakan oleh masyarakat 

Suku Dayak Desa di Desa Emparu Baru, Kecamatan Dedai, Kabupaten Sintang. 

Studi ini dilakukan sebagai langkah awal dalam pengembangan buku referensi 

yang dapat digunakan oleh pendidik dan peneliti di bidang etnobotani dan 

pemahaman konsep biologi terapan. Penelitian ini menggunakan metode 

deskriptif kualitatif dengan pendekatan etnobotani. Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa masyarakat Dayak Desa memiliki pengetahuan yang 

mendalam tentang berbagai jenis tumbuhan rempah-rempah lokal, yang 

mencakup tumbuhan rimpang, daun-daunan, umbi-umbian, buah-buahan, biji-

bijian, dan lain sebagainya. Pengetahuan tradisional ini tidak hanya berperan 

penting dalam ketahanan rempah- rempah lokal tetapi juga memiliki potensi 

besar untuk dikembangkan sebagai sumber informasi sebagai upaya pelestarian 

keanekaragaman tumbuhan. Pengembangan buku referensi ini diharapkan dapat 

memberikan kontribusi dalam upaya pelestarian pengetahuan tradisional. 

Penelitian ini tidak hanya memberikan kontribusi terhadap bidang pendidikan, 

tetapi juga sebagai upaya pelestarian budaya dan lingkungan. Dari hasil kajian 

penelitian etnobotani tumbuhan rempah-rempah maka dapat disimpulkan bahwa 

tumbuhan rempah-rempah yang digunakan yaitu sebanyak 42 spesies tanaman 

dari 25 famili yang bisa dijadikan rempah-rempah untuk bumbu masakan terdiri 

dari buah, batang, biji, bunga, daun, daun muda, kulit kayu, rimpang, umbi, 

umbi lapis dan umbut.  
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ABSTRACT 

 

Monica Kristiana Nova. 2025, Ethnobotany of Spice Plants in Emparu Baru 

Village Community, Dedai District, Sintang Regency as Development of 

Reference Book. Thesis, Biology Education Study Program, STKIP Persada 

Khatulistiwa Sintang. Supervisor 1: Florentina Rahayu Esti Wahyuni, S.Si., 

M.Pd., Supervisor 2: Benediktus Ege, M.Pd. 

 

Keywords: Plants, Dayak Village, Ethnobotany, Traditional 

 

This study aims to identify and document the diversity of spice plants used by 

the Dayak Village community in Emparu Baru Village, Dedai District, Sintang 

Regency. This study was conducted as a preliminary step in developing a 

reference book that can be used by educators and researchers in the field of 

ethnobotany and understanding applied biology concepts. This study uses a 

descriptive qualitative method with an ethnobotanical approach. The results 

showed that the Dayak Village community has in-depth knowledge of various 

types of local spice plants, including rhizomes, leaves, tubers, fruits, seeds, and 

others. This traditional knowledge not only plays an important role in local herbs 

and spices security but also has great potential to be developed as a source of 

information for plant diversity conservation efforts. The development of this 

reference book is expected to contribute to efforts to preserve traditional 

knowledge. This research not only contributes to the field of education but also 

to cultural and environmental conservation efforts. From the results of the 

ethnobotanical study of spice plants, it can be concluded that 42 plant species 

from 25 families can be used as spices for cooking seasonings, consisting of 

fruits, stems, seeds, flowers, leaves, young leaves, bark, rhizomes, tubers, bulbs, 

and shoots. 
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